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Descripeion
CQuedan amparados los quesos elaborados
con leche de vaca, de oveja o de cabra, cruda
o pasterizada, sin mezclar, de coagulacion
lactica, madurados durante un periodo
minimo de 20 dias, o 60 dias en el caso de

g que se elaboren con leche cruda; que
cumplen con los requisitos establecidos en
el pliego de condiciones.

De forma cilindrica, con caras planas o ligera concavidad, tiene una altura de 6 a 9 cm, un
diametro de 9a 10 cm y un peso de 250 a 500 gramos. Su corteza es fina, rugosa, de color
que varia entre amarillo cremoso o amarillo palido y pardo claro. La pasta es de semidura a
dura, cerrada, sin ojos fermentativos y escasa presencia de aberturas de origen mecanico,
quebradiza o desmenuzable al corte, blanca en los de leche de cabra y marfil o amarillo
palido en los elaborados con leche de oveja y de vaca. La textura es firme. Posee olory aroma
suaves, mas intensos en el queso de oveja y de cabra, y sabor suave, mas intenso en los
guesos de oveja, con ligeros toques a ovino y capring, en quesos de oveja y de cabra; poco
salado v ligeramente Acido, agradable y equilibrado.

Zona Geografica

La zona geografica delimitada, para la elaboracion y maduracion, de los quesos amparados
porla IGP «Queso Los Beyoss, estd constituida por los municipios de Oseja de Sajambre,
Amieva y Ponga; el primero corresponde administrativamente a la Comunidad Autdnoma de
Castilla y Ledn y los de Ponga y Amieva a la del Principado de Asturias.

Fases especificas que deben llevarse a cabo en la zona
geografica definida

Todas las fases de elaboracién, incluida la maduracién, se llevan a cabo dentro del area geogréfica
delimitada.

Etiquetado

Los guesos comercializados bajo el amparo de |a IGP llevaran, ademas de la etiqueta propia
de cada elaborador (etiqueta comercial), una etiqueta numerada como garantia de identidad
del producto; en ella deben figurar las menciones «indicacidn Geogréfica Protegidas y
=Queso Los Beyoss asi como el logotipo de 1a IGP. En la etiqueta comercial se indicara, en
letras maylsculas, la especie de la que procede |a leche utilizada en la elaboracidn del queso
con el objeto de evitar la posible induccidn a error al consumidor.
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Inscripcion en el Registro Comunitario por Reglamento de Ejecucidon UE 1110/2013 de 5§
de noviembre de 2013 (DOUE L298/23 de 8.11.13)
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Publicacién de |a solicitud de Reqistro v el Documento Unico (DOUE C B0/06 de
01.03.2013)
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Noticias sobre Alimentacion
14/08/2017

La patata aumenta su presencia en la
cesta de la compra, con un consumo
medio de 30,19 kilos por persona v afio

04/08/2017

Aumenta el consumo de agua envasada
en los hogares espafioles: 6071 litros
pOr persona v anog
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